MARCA

BODEGA

VARIEDAD

TIPO DE VINO
DENOMINACION DE ORIGEN
TEMPERATURA DE SERVICIO

Vendimia manual en cajas de 20 kg. Mesa
de seleccion. Prensado directo de la uva y fermentacion
alcoholica bajo control automatizado de la temperatura.
Filtracion tangencial y embotellado en atmaosfera inerte.

Vino de color amarillo palido. Su cuidado en el vinedo
y su elaboracion le otorgan una gran intensidad frutal, con
aromas a albaricoque, melocoton y frutas exoéticas maduras
complementadas con notas de lima-limon. En boca se
muestra fresco y alegre con un final largo y persistente.

PACKAGING DE CARTON




